
Descripción
De color cereza con notas azuladas, elegante 
y fresco. Aromáticamente varietal y 
expresivo, recuerda notas de fresa, violetas y 
hierbas aromáticas. 

Viñedo
Zona de producción: selección de viñedos 
propios situados en Lapuebla de Labarca y 
Laguardia.

Edad media: 40 años.

Composición del suelo: arcillo calcáreo.

Altitud: 500 m.

Elaboración
Tempranillo maceración carbónica en lagos 
de hormigón abiertos. Separando el corazón 
del lago. Crianza y clarificación natural en 
depósitos de hormigón hasta su 
embotellado.

Description
Dark cherry color with blue hints, elegance and 
freshness. Expressive varietal aromas, notes 
of strawberries, violets and aromatic herbs.

Vineyard
Production area: grape selection from our 
own vineyards located in Lapuebla de Labarca 
and Laguardia.

Age average: 40 years old.

Soil composition: calcareous clay.

Altitude: 500 m.

Winemaking
Tempranillo fermented under carbonic mace-
ration on opened concrete vats. Selection of 
the free run and first press to age until bottling 
in concrete vats. Natural clarification and 
spontaneous fermentation.

Puentegrijos

Descripción
Color amarillo pajizo. Nariz compleja con fruta 
madura, dulce de membrillo y aromas florales. A su 
vez, integra correctamente la crianza en madera con 
notas de especias como pimienta blanca. Acidez 
fresca y paladar prolongado.

Viñedo
Zona de producción: Laguardia. Finca Ribartayo.

Edad media: 30 años.

Composición del suelo: arcillo calcáreo.

Altitud: 500 mts.

Elaboración
Viura de fermentación espontánea en barrica de 
roble francés. Batonnage periódico y crianza 
durante 4 meses sobre sus lías.

Description
Pale yellow color with green hints. Complex nose of 
ripe fruit, quince jam and floral notes, correctly 
matched with French oak ageing. Refreshing acidity 
with a long palate.

Viñedo
Production area: selected vineyard Finca Ribartayo, 
in Laguardia.

Age average: 30 years old.

Soil composition: calcareous clay.

Altitude: 500 mts.

Winemaking
Spontaneous fermentation of Viura starting on 
stainless steel on French barrel.

Periodic battonage on barrel and oak-aged during 4 
months under fine lees.
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